
Renchtalhütte: Rohrenbach 8 · 77740 Bad Peterstal-Griesbach  
Téléphone +49 7806 910075 · Fax 1272 · www.renchtalhuette.de   

Hotel Dollenberg: Tél. +49 7806 78-0 · Fax 1272 · www.dollenberg.de

Ouvert tous les jours durant 

toute l’année. 

Cuisine chaude toute la journée. 

Soyez les bienvenus 
          dans notre 
             petit bijou

Parc national Schwarzwald

Tour panoramique  
Buchkopfturm, Oppenau

Sentier de Lothar

Chemin Premiumweg Wiesensteig

Etoile d’info Schwedenschanze



Zeit.Gemeinsam.Erleben.
im besten Freizeitpark der Welt

Info-Line +49 7822 77-6688 · www.europapark.de 

  Über 100 Attraktionen und Shows

  13 Achterbahnen und 5 Wasserattraktionen

  Traumhafte Übernachtungen

  Over 100 attractions and shows

  13 rollercoasters and 5 water attractions

  Dreamlike overnight stays

Zeit.Gemeinsam.Erleben.
im besten Freizeitpark der Welt

GOLDEN 
TICKET AWARD

2015

Experience.Time.Together. at the ‘Best Theme Park Worldwide’
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Très chers hôtes,

vous tenez notre menu entre les mains !
Il est aussi original que notre « Renchtalhütte »,
et vous réserve quelques surprises :
Les randonneurs sont assoiffés et affamés !
Mais notre menu vous propose plus encore :
Des spécialités de la Foret Noire et des délices pour
le palais, tout droit venus des fourneaux de nos
voisins alsaciens et français… Pas la peine donc de
parcourir des kilomètres pour s’ouvrir l’appétit dans
le Refuge « Renchtalhütte ».
Et pour ceux qui désireraient tout de même
découvrir notre magnifique Foret Noire à pied,
vous trouverez dans notre brochure de précieux
conseils, des balades et des destinations idéales
pour nos excursions, et ce pour tous les âges.

Bon nombre de nos habitués nous le confirment :
Ils éprouvent encore et toujours l’envie de revenir
rendre visite à notre petit coin de paradis.
En raison de notre appartenance à l’hôtel  
« Dollenberg », attendez-vous à un service
irréprochable et à une qualité supérieure.

Bienvenue dans notre joli petit coin de terre qui
surplombe la Vallée de la Rench. Laissez-vous
chouchouter et profitez de l‘authenticité de
l‘architecture de la Foret Noire, ainsi que de son
art culinaire traditionnel. Vous n’aurez aucun
mal à déconnecter de votre quotidien. 

Votre Meinrad Schmiederer
et son équipe du Refuge de la Renchtal.

Pendant plus de 50 ans,

le Refuge « Renchtalhütte »

fut la haute station et le site

du club de ski et de randonnée

des habitants de la région.

En 2001, j’ai pu faire l‘acquisition

du refuge et ainsi réaliser

un rêve que je nourrissais depuis

bien longtemps.

Avec cette idée en tête, notre petit

coin de paradis en foret noire

est né grâce à la coopération

extraordinaire d’artisans

compétents attachés à ce joyau :

le refuge de la vallée de la Rench,

« Renchtalhütte ».

M  E  N  T  I  O  N  S    L  É  G  A  L  E  S
Editeur: Meinrad Schmiederer 

Production: concept · photo · print · Seeger-Werbung · 72250 Freudenstadt · Keplerstraße 13 · Téléphone +49 7441 8857-0
www.seeger-werbung.de 



L’authentique Foret Noire pour
 un authentique plaisir! 
Nous sommes ravis de
constater que le cercle
d’amateurs du Refuge
« Renchtalhütte » ne cesse
d’augmenter. Et il ne s’agit
pas que des amateurs de
randonnée. En ouvrant son
« Renchtalhütte » en 2003,
l’hôtelier Meinrad
Schmiederer, propriétaire
des bien connus Relais
et Châteaux-Hotel de
Dollenberg, a réalisé
un grand rêve. 

Pourtant les débuts du projet 
visionnaire étaient loin d’être 
réjouissants. Ses projets de 
transformations et de rénova-
tions sont même littéralement 
partis en fumée pendant  
l‘hiver 2001. Un incendie 
dévastateur a poussé Meinrad 
Schmiederer devant le fait 
accompli. Mais fidèle à sa phi-
losophie de vie - si tu fais quel-
que chose, fais le correcte-
ment - il n‘a reculé ni devant 
les frais, ni devant les efforts à 
fournir afin que la reconstruc-

tion du refuge ait l‘air aussi 
authentique que possible : Les 
balcons de granges vieilles de 
deux siècles ont été utilisés 
pour l’intérieur. Des skis des-
cendant tout droit du bon 
vieux temps ornent les murs 
comme le veut la tradition du 
refuge, et un ancien poêle en 
faïence s’occupe de  réchauffer 
agréablement le refuge. Re- 
couvert de bardeaux, le  refuge 
jouit du charme du bon vieux 
confort de la Foret Noire. C’est 
avec beaucoup d’enthousias-
me et d’amour pour le détail 
que, briques par brique, s‘est 
érigé ce charmant joyau de la 
Foret Noire à partir de l‘an-
cienne station haute du club 
de ski et de randonnée.

Interrogé sur la durée des tra-
vaux, Meinrad Schmiederer se  
plait à vanter les mérites et 
l’engagement de toutes les ent-
reprises artisanales impli-
quées. Grâce à cette coopérati-
on extraordinaire, la Foret 
Noire a gagné une destinati-

on de randonnée pour toutes  
les générations. Le panorama, 
qui s’étend depuis le coeur 
de la Foret Noire jusqu’à  
« Dollenberg » en survolant  
la Vallée de la Rench, attire des 
hôtes du monde entier.

Profitez ici de vos moments de 
loisir et toute  tranquillité pen-
dant que vos enfants s‘amu sent 
dans le petit parc anima lier ou 
dans la plaine d‘aven tures. 

Les clients qui ont eu 
l‘occasion de faire la fête dans 
cet extraordinaire décor ne  
sont pas prêts de l‘oublier. 
Une raison parmi d’autres 
pour laquelle notre Refuge  
« Renchtalhütte » est tant 
apprécié pour célébrer des 
fêtes, des anniversaires ou des 
mariages. N’hésitez pas à 
demander plus d’infos sur les 
possibilités auprès de notre 
team-service.

Vous pouvez vous rendre 
dans notre refuge en  voiture 
depuis plusieurs directions.



Ouvert tous les jours de 11h00 à 23h00.
Sans jour de repos. Cuisine ouverte en
permanence. Soirée musicale dans le
refuge tous les mercredis à partir de 19h00.

Airport
Karlsruhe

Baden-Baden

Freiburg

Straßburg
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Carte des en-cas
Saindoux A1 · A2  6,00 € 
brezel et pain de campagne  

Pain paysan A1 · A2 · B · 1 · 3 · 4 8,00 € 
au jambon fumé  
ou jambon cuit  

Jambon fumé de Forêt Noire A1 · A2 · B · 1 · 3 · 4   10,50 € 
à la pièce ou tranché,   

cornichons, tomates,  
beurre, pain et brezel

Poitrine de porc fumé A1 · A2 · B · 1 · 3 · 4    9,50 €  
cornichons, tomates,  
pain, brezel et moutarde   

Lard fumé de Forêt Noire A1 · A2 · B · 1 · 3 · 4  9,50 €  
à la pièce, cornichons, tomates,  
beurre, pain et brezel 

Pain paysan A1 · A2 · B · F · 1 · 3 · 4  9,50 €  

2 oeufs au plat et jambon cru

Pain paysan A1 · A2 · B · F · 1 · 3 · 4  9,50 €  

2 oeufs au plat et jambon cuit

Pain paysan A1 · A2 · B · D · F · 1 · 3 · 4  12,00 €  

2 oeufs au plat, saumon fumé  
et pain noir  

Pain de viande  
A1 · A2 · F · 1 · 3  11,00 € 

oeuf au plat et pain de campagne grillé  

Fromage de tête en salade F · G · 4 9,00 € 
et pommes de terre sautées  

Salade de saucisses G · 1 · 3 · 4 11,00 € 

et pommes de terre sautées  

Salade de saucisse avec du pain A1 · A2 · G · 1 · 3 · 4 9,00 € 

Salade de saucisses de Strasbourg A1 · A2 · G · 1 · 3 · 4  9,00 € 

et pain 

Assiette de cruditées et oeuf au plat F · G · J  9,50 € 

Weingut Andreas Laible 
Am Bühl 6 · 77770 Durbach  

Telefon 0781/41238 
www.andreas-laible.com

&     Best of Riesling Burgunder
     Best of Riesling Burgunder

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. Salade de saucisses
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1 Verre de charcuterie  A1 · A2 · B · G · 1 · 3 · 4     200 g 9,00 €  

garnis de pain, brezel, tomates, 
cornichons, beurre et moutarde :   
En option:  
1 Verre de pâté de foie  
et saucisse noire mixte  
ou 1 Verre de saucisse noire  
ou 1 Verre de pâté de foie  
ou 1 Verre de saucisse de Lyon  

« Vesperkorb Renchtalhütte » A1 · A2 · B · G · 1 · 3 · 4 27,00 €  
Pour deux personnes 

1 verre de pâté de foie fait maison 
et saucisse noire, 1 verre saucisse de Lyon, 
lard fumé, saucisse fumé, fromage blanc, 
tomates, beurre, pain paysan et brezel 

 

Foie gras d´oie A1 · B · 4    20,50 €  
servi en petite terrine  
avec grillé, pain blanc français  

Truite de Forêt Noire A · B · 3  16,00 €  

fumée chaude, salade,  
crème au raifort et airelles 

Saumon fumé  A · B · D   13,00 € 
et galette de pommes de terre 

Escargots en coquille A1 · B   9,50 €  

beurre maitre d´hôtel et baguette

Fromage blanc et pain  
A1 · A2  · B 6,00 € 

Fromage blanc et pommes de terre sautées A · B 8,00 € 

Fromage frais à la crème « Renchtal »  
A1 · A2  · B  8,00 € 

oignons, cumin et pain  

Munste et cumin  
A1 · A2  · B 8,50 € 

Pain paysan garni de fromage  
A1 · A2  · B · 1 8,00 € 

Schwarzwälder
SpezialitätenHandwerksqualität 

aus dem Schwarzwald
Seit 1749

Schwarzwaldstraße 4 • 79215 Elzach
kontakt@obere-metzgerei.de

www.obere-metzgerei.de Pour les gourmets
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Plats chauds
Soupe de goulasch et pain grillé A · J 6,80 € 

* Tarte flambée Alsacienne   9,50 €  

aux lardons et oignons  A1 · B · 1 · 3 · 4

* Tarte flambée aux lardons,   10,50 €  
munster et eau de vie de kirsch A1 · B  · 1 · 3 · 4

* Tarte flambée au saumon A1 · B · D   12,00 € 

2 œufs au plat  
A1 · A2  · F · 1 · 3 · 4  6,50 € 

lard et pain 

Saucisse paysanne A1 · J · 1 · 3 · 4  10,80 €  

aux oignons et pommes de terre sautées 

« Bäckeoffe » alsacien A1 · J    16,00 €  

moutarde et baguette 

Raviole de viande faites maison A1 · B · J 11,50 €  

jus aux oignons et salade de pommes de terre 

Escalope de veau viennoise A1 · F  15,00 €  

pommes de terre sautées et salades 

Steak de porc, 300 g J   17,00 €  

pommes frites et salades 

Rumsteak à la planche B · G · 1   22,00 €  

servi avec de la salade,  
du beurre aux herbes et de la moutarde  

* Raclette à volonté  A1 · A2 · B par personne 24,00 €   

(à partir de 2 personnes)  
par table entière

2 œufs au plat 

Raviole

« Bäckeoffe » alsacien

Raclette

* Ce plat est disponible tous les jours de 11h à 22h! 
   Exception:  Le dimanche et jours fériés jusqu’à 18 h  

et pas pour les groupes de plus de 20 personnes
 
Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 
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 * Fondue Bourguignonne  A1 · A2 · B · 1  par personne 24,00 €   

différentes sauces, bœuf et porc,  
pommes frites, assiette de salades 
(à partir de 2 personnes)

Spaghetti bolognese A1 · B · J   9,50 € 

Boulette de viande à la paysanne A1 · B · G · J 11,50 € 
et salade de pommes de terre 

Pommes de terre en robe des champs B 6,50 € 
et fromage blanc 

Pommes de terre en robe des champs B · D 11,50 € 
fromage blanc et saumon fumé 

Tripes et pommes de terre sautées A1 · J    11,00 €  

 
 
 
 
 
 
Par exemple :  
Faux filet de bœuf, escalope de veau façon chasseur, 
épaule de bœuf, rognons de veau, foie de veau, poularde 
à la paysanne, poitrine de veau farcie, filet de sandre, 
filet de truite, escalope de saumon… 
 
 
 
 
 
 
Pommes frites  4,50 €  

ketchup ou mayonnaise F 

Petite Escalope A1 · F   10,50 €  

de veau et pommes frites

Plat du jour de la saison

Pour les petits

Escalope de veau viennoise 

Tripes

Rumsteak à la planche  

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 
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Gateaux 
faits Maison du Dollenberg
Forêt Noire A1 · B · F · K · 2  3,50 € 

Buffet de gâteaux A1 · B · F · K  3,00 € 

 

 

 
Magnum classique, amandes   2,50 €  
ou yaourt B · F · K

Variation de glace, 3 boules A · B · F · I · K  3,30 € 

Coupe Forêt Noire    6,50 €  

glace, kirsch et chantilly A · B · F · I · K 

Coupe « Renchtal »    6,50 €  

baies de sauvage, glace et kirsch A · B · F · I · K  

Café liégeois A · B · F · I · K   4,50 € 

 

 

                   Café  Pot 3,50 € 

Café au lait    3,50 €

Cappuccino    3,50 € 

Latte Macchiato    3,50 €  

Espresso    2,80 € 

Double espresso   4,20 €

Chocolat    3,20 €

               Thé  Pot 3,50 € 

Boissons chaudes

Weingut Alexander Laible
Unterweiler 48 · 77770 Durbach
Telefon +49 (0) 781 - 2842380

www.weingut-alexanderlaible.de

Nachwuchswinzer des Jahres 2009 in Europa

Entdeckung des Jahres vom Gault Millau 2009

„Deutschlands bester Jungwinzer 2006/2007“

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 

Spécialités de glaceForêt Noire

Spécialités de glace
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Das Premium-Mineralwasser  
aus dem Herzen 

des Schwarzwaldes

Entdecken Sie Wanderrouten  
& andere Geheimtipps aus  

dem Schwarzwald auf unserer 
Webseite!

www.griesbacher.de

                     Eau minérale Btl. 0,25 l 2,60 € 

                     Eau minérale Btl. 0,50 l 3,80 € 

Limonade 2 Btl. 0,50 l 3,90 € 

            2 · 3 Btl. 0,20 l 3,00 € 

                 2 · 6 Btl. 0,20 l 3,00 € 

Spezi 2 · 3 · 6  Btl. 0,50 l 4,00 € 

               , Bitter Lemon 5  Btl. 0,20 l 3,20 € 

Thé glacé, pêche, verre 0,25 l 3,20 € 

 
 
 
 
Jus d´orange Btl. 0,20 l 3,20 € 

Jus de pomme, naturel, verre 0,25 l 3,20 € 

Mélange de jus de pomme  0,25 l 3,20 € 
et d´eau minérale gazeuse, naturelle, verre   

Mélange de jus de groseilles   0,25 l 3,70 €  

et d´eau minérale gazeuse, verre

       

 
 
                Bière pression 0,30 l 3,20 € 

                Bière blanche pression 0,30 l 3,20 € 

                Bière blanche sans alcool   Btl. 0,5 l  3,80 € 

                Tannenzäpfle  Btl. 0,33 l 3,20 € 

                Tannenzäpfle sans alcool  Btl. 0,33 l 3,20 € 

Panaché 0,30 l 3,20 €

Boissons sans alcool

Bières

Jus de fruits

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 
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Gutedel (Chasselas) 8 0,75 l 21,00 €  
Qualitätswein trocken    
Schlossgut Ebringen, Markgräflerland

Klingelberger (Riesling) 8  0,75 l 24,00 €  

Kabinett trocken   
Weingut Schloss Ortenberg,  
Ortenau - Baden

Pinot Gris „Vieilles Vignes“ 8  0,75 l 24,00 €  

Armand Gilg, Mittelbergheim Elsass

Durbacher Plauelrain 8  0,75 l 30,00 €  

Grauer Burgunder, Spätlese trocken    
Heinrich Männle, Durbach,  
Ortenau - Baden

Weißburgunder 8 0,75 l 29,00 €  

Kabinett trocken    
Andreas Laible, Durbach,  
Ortenau - Baden

Durbacher Bienengarten 8  0,75 l 30,00 €  

Gewürztraminer Spätlese     
Andreas Männle, Durbach,  
Ortenau - Baden

Riesling „CM“ 8  0,75 l 30,00 €  

„Selection Sommelier Christophe Meyer“ 

Qualitätswein trocken     
Alexander Laible, Durbach,  
Ortenau - Baden 
 
 
 
 

Vin blanc bouché

DER TIPP: Entdecken Sie
Mittelbergheim, eines der
150 schönsten Dörfer
Frankreichs. Es ist im schö-
nen Elsass, nur 85 km vom
Dollenberg entfernt und
10 km südlich von Obernai, 
an der Elsäss. Weinstrasse.
Verkosten Sie unsere Spit-
zenprodukte: Crémants,
Weine und Grand Crus
vom Zotzenberg und
Mönchberg. 
Mo–Fr 8–12 Uhr und 13.30–18 Uhr, 
Sa bis17 Uhr, So/Feiertag 9–11.30 Uhr

Weingut Domaine Armand Gilg
2, rue Rotland · F 67140 – Mittelbergheim

Telefon 0033.3.88.08.92.76
www.domaine-gilg.com

Große Weine 
aus besten Lagen.

Öffnungszeiten 
unserer Vinothek:
Montag bis Freitag
08:00 – 12:00 Uhr
13:00 – 17:00 Uhr
Samstag 
09:00 – 12:30 Uhr

Riesling & Spätburgunder
 TOP TEN der Ortenau.

Empfohlen im 
Gault & Millau

Am St. Andreas 1 
77799 Ortenberg

Telefon 0781 - 93430
weingut-schloss-ortenberg.de

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 
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Spätburgunder Rosé 8 0,75 l 24,00 €  

Qualitätswein trocken  
Schloss Eberstein, Gernsbach,  
Ortenau - Baden 
 
 
 
 
 
Spätburgunder „Alte Rebe“ 8  0,75 l 25,00 €  

Qualitätswein trocken  
Winzerkeller Hex vom Dasenstein,  
Kappelrodeck, Ortenau - Baden

Côtes du Rhône 8 0,75 l 25,00 €  

E. Guigal, Rhône - Frankreich

Merlot »Reserve Speciale« 8 0,75 l 26,00 €  

Vin de Pays d’Oc  
Gerard Bertrand,  
Frankreich 

Dolcetto d’Alba 8  0,75 l 27,00 €  

D.O.C. 
Paolo Conterno, Piemont - Italien 

Durbacher Kochberg 8  0,75 l 30,00 €  

Spätburgunder, Kabinett trocken  
Heinrich Männle, Durbach,  
Ortenau - Baden

Chateau Peyrat - Fourthon 8 0,75 l 45,00 €  

Haut - Médoc,   
Cru Bourgeois Supérieur,  
Bordeaux - Frankreich 

Rosé bouché

Vin rouge bouché

Schloss Eberstein 1 · 76593 Gernsbach  
Tel. 0 78 43 / 99 59 215 

www.weingut-schloss-eberstein.de

Öffnungszeiten unserer Vinothek:
Fr, Sa, So  und an Feiertagen  

von 14 – 19 Uhr

AUS TR ADITION GUT

Als Auflugsziel  
zu erreichen: über die  

Schwarzwaldhochstraße und 
Schwarzenbachtalsperre  

ins idyllische Murgtal

Thomas Männle

BESTER BETRIEB BADENS 
2008, 2013, 2014

STAATSEHRENPREIS 
2015

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 
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Müller Thurgau 8  0,25 l 5,00 €  

Oberkircher Winzer eG,  
Ortenau - Baden 

Durbacher Plauelrain 8  0,25 l 5,50 €  

Klingelberger Riesling, trocken   
Durbacher Winzergenossenschaft eG,  
Ortenau - Baden 

Weißburgunder, Kabinett trocken 8 0,25 l 5,50 €  
Winzerkeller Hex vom Dasenstein,  
Kappelrodeck, Ortenau - Baden 

Grauburgunder, trocken 8  0,25 l 5,50 €  
Oberkircher Winzer eG, 
Ortenau - Baden 

Durbacher Plauelrain 8  0,25 l 5,50 €  

Clevner Traminer, fruchtig   
Durbacher Winzergenossenschaft eG,  
Ortenau - Baden  
 
 
 
 
Durbacher Kochberg 8  0,25 l 5,50 €  

Spätburgunder Weißherbst, trocken   
Durbacher Winzergenossenschaft eG,  
Ortenau - Baden  
 
 
 
 
Hex vom Dasenstein 8 0,25 l 5,50 €  

trocken oder mild   
Winzerkeller Hex vom Dasenstein, 
Ortenau - Baden 

Durbacher Kochberg 8 0,25 l 5,50 €  

Spätburgunder trocken   
Durbacher Winzergenossenschaft eG,  
Ortenau - Baden 

Weinschorle rot oder weiß 8  0,25 l 4,30 € 

Vin blanc de qualité 

Vin rouge de qualité

Rosé de qualité

Liste des allergènes et additifs, voir page 16. 
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Crémant Baden, Weißburgunder  0,75 l 36,00 €  

Méthode Traditionnelle, Brut 
Villa Heynburg, Kappelrodeck - Ortenau

Dollenberg-Hausmarke  0,75 l 35,00 €  

Cuvée zusammengestellt von  
Meinrad Schmiederer, abgefüllt  
durch die Sektkellerei Geldermann 

Riesecco, Flasche  0,75 l 23,00 € 

Riesecco, Glas  0,10 l 5,20 €

Champagner Fresnet Juillet   0,75 l 54,00 €  

Brut Carte d’Or 

Champagner Taittinger  0,75 l 76,00 €  

Brut Reims 

 
 
 
 

             4 cl 4,70 €

               Orange 2  4 cl 5,50 €

               Soda 2  4 cl 5,50 €

 4 cl 5,20 €

 2 cl 3,20 €

                    Menta 2 cl 3,20 €

                 Kirschwasser 2 cl 3,20 €

                 Williams Christ 2 cl 3,20 €

                 Mirabelle 2 cl 3,20 €

                 Zwetschgen 2 cl 3,20 €

                 Blutwurzel 2 cl 3,20 €

Tobinambur / Rossler 2 cl 3,00 €

Vodka 4 cl 5,50 €

Spiritueux et long drinks

            

Mousseux et Champagne

Original 
Schwarzwälder EdelbrändeListe des allergènes et additifs, voir page 16. 
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Merkurstraße 3–5
D–76530 Baden-Baden

Fernsprecher 07221 22959
info@vickermannundstoya.de 
www.vickermannundstoya.de

Von Hand gefertigte 

Maßschuhe

Reparatur hoch-

wertiger Schuhe

Erlesenes aus Leder

Liste des allergènes & additifs
A Céréales & produits  
à base de céréales  

contenant du gluten
Produits dérivés : froment1, seigle2, 
orge, avoine, épeautre, kamut, blé 
amidonnier, ingrain, blé vert, semoule, 
son, orges perlés, boulgour, couscous, 
germes de froment1, huile de germe 
de blé1

B Lait & produits  
à base de lait

Produits dérivés : beurre, babeurre, 
beurre fondu, crème fraîche, yaourt, 
caséine (ate), fromage, lactose, lait 
écrémé, protéines laitières, lait en 
poudre, petits-laits, fromage blanc, 
crème (aigre), lait caillé

C Crustacés & produits  
à base de crustacés

Produits dérivés : pâte aux crevettes 
et autre pâtes d’épices asiatiques

D Poisson & produits  
à base de poisson 

Produits dérivés : gélatine de poisson, 
extrait de poisson, sauce de poisson, 
pâte d’anchois

E Mollusques & produits  
à base de mollusques

Produits dérivés : sauce d’huitre

F Œufs & produits  
à base d’œufs

Produits dérivés : œuf entier, œufs 
entiers en poudre, jaune d’œuf, blanc 
d’œuf, protéine d’œuf, œuf  liquide, 
œuf congelé, lipovitelline, œuf 
 déshydraté, E322 = lécithine (œuf), 
E1105 = lysozyme (œuf)

G Moutarde & produits  
à base de moutarde

Produits dérivés : graines de 
 moutarde, poudre de moutarde, 
 moutarde, huile de moutarde, pousses 
de moutarde

H Graines de sésame & 
produits à base de sésame

Produits dérivés : gaines de sésame, 
farine de sésame, pâte de sésame 
(tahin), sel de sésame (gomasio), huile 
de sésame

I Soja & produits  
à base de soja

Produits dérivés : edamame, miso, 
boisson au soja, flocons de soja, farine 
de soja, huile de soja, pâte de soja, 
sauce de soja, pousses de soja,  tamari, 
tofu, E322 lécithine (soja), E426 
 hémicellulose de soja, yuba

J Céleri & produits  
à base de céleri

Produits dérivés : feuille de  céleri, 
graines de céleri, jus de céleri, 
 oléorésine de graine de céleri,  céleri en 
poudre (également dans les mélanges 
d’épices et d’herbes), sel de céleri

K Fruits à coque
Produits dérivés : fruits à coque 

moulus, broyés etc.., pâte, crème et 
mousse de fruits à coque, fruits à coque 
grillés, les huiles de fruits à coque

L Cacahouète & produits  
à base de cacahouète

Produits dérivés : cacahouètes 
 grillées, huile de cacahouète, flocons 
de cacahouète, farine de cacahouète, 
beurre de cacahouète

M Dioxyde de  
soufre & sulfite

Produits dérivés : Traités avec une 
solution: fruits secs, légumes secs, 
champignons, purée de tomates, 
 produits à base pomme de terre, vin

N Lupins & produits  
à partir de lupins

Produits dérivés : farine de lupins, 
protéine de lupins, concentré de 
lupins, isolat de lupins
__________________________________

1 conservateurs
2 colorants
3 antioxydants
4 phosphate
5 contenant de la quinine
6 contenants de la coféine
7 exhausteurs de goût
   (fraise, vanille, chocolat, noix)

8 contenant du sulfate
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chöner

feiern & tagen

Im KurhausCasino 
Baden-Baden

Stilvolle Räumlichkeiten 
für 10 bis knapp 1300 Personen

Ein unvergleichlicher Rahmen  
für Feste und Tagungen

Professionelle Organisation  
durch das Kurhaus-Team

Eine anspruchsvolle 
gastronomische Betreuung



LePavillon

Profitez des plaisirs de la  

Kaminstube

Récompensé par tous les guides renommés d‘hô-
tels, de restaurant et de bien-être, le Dollenberg 
vous offre une hospitalité de qualité supérieure, 
soignée avec passion par le gérant Meinrad 
Schmiederer.

Les amateurs de gastronomie adorent les délices exquis 
du Grand Chef Martin Herrmann, qui a reçu deux étoiles 
Michelin. Les hôtes de Dollenberg profitent de ses déli-

cieuses créations culinaires dans l‘élégant restaurant 
français « LePavillon », dans la bonne vieille salle à  
manger ou encore dans le chaleureux salon à che -
minée ouverte.
La « Table couvre-toi » (Tischlein Deck Dich) est une 
spécialité de l‘expérience gastronomique de Meinrad 
Schmiederer. À 1000 mètre d‘altitude, on mange en plein 
air, et on profite d‘une vue à couper le souffle sur la Vallée
de la Rench. Laissez-vous chouchouter dans le chaleu-

77740 Bad Peterstal-Griesbach ·  Telefon +49  



 Forêt Noire!
S C H WA R Z WA L D  R E S O R T

Küchenparty

reux bar et dans le lobby avec des cocktails exotiques 
où des spécialités de café. Pour ce qui est de faire la fête, 
profitez du cadre de l‘élégante salle des miroirs ou, si 
vous préférez le plein air, de l‘amphithéâtre. 
Nos soirées culinaires jouissent d‘une bonne réputation : 
savourez les plats du Royaume de Martin Herrmann tout 
en assistant à un spectacle de danse d‘artistes reconnus. 
Le brunch du dimanche et des jours fériés est une 
vraie fête pour toute la famille.

L‘atmosphère des chambres, des suites juniors, des 
suites et des suites de luxe sont caractérisées par l‘élé-
gance et l‘art de vivre.
Le parc Dollenberg est une expérience pour tous les 
sens, accessible pour nos hôtes qui se laissent confortable-
ment porter par l‘élévateur. Parcourez les 10 km de 
chemins de randonnée sur environ 70000 m² en passant 
par les jardins à thèmes, les objets d‘art et notre 
amphithéâtre.

St. Anna Kapelle

(0)7806 78-0 ·  Fax 1272 ·  www.dollenberg.de



Dans notre centre Spa&bien-
être Dollina, vous aurez l‘im-
pression d‘être au paradis!
Sur plus de 5000 m2, nos 
hôtes trouveront tout ce qui 
se fait en matière de bien-être 
et de prévention. 
Et oui! Ici on a bien le droit de ne 
penser qu‘à soi ! Laissez le reste 
du monde à l‘extérieur. Agré - 
ablement chaude ou pétillante et 
rafraichissante, salée ou enri-
chie en minéraux sains... tout le 
monde trouve le style de baigna de 
qui lui convient :

 Bain d‘eau salée à 30 °C 
 Bain d‘eau minéral à 32 °C 
 Bassin intérieur et extérieur à 

27 °C 
 Bains à bulles à 34 °C 
 Lac de montagne à 15 °C 
 Centre d‘hydrothérapie 

intérieure et extérieure 

Les offres sont impressionnantes, 
la relaxation énorme: 7 différents 
saunas, grottes à vapeur, Ham -
mam, grotte bleue, Douche-
 vichi, bains classiques, ainsi que 
des massages, massages ayurvé-
diques, aux pierres chaudes ou 
avec cloches tibétaines. 

Vous êtes également invité dans 
la salle de fitness aux exercices 
de yoga et d‘aérobic. Si vous le 
souhaitez, vous pouvez égale-
ment être suivi par un médecin 
dans notre cabinet médical per-
sonnel.
Découvrez aussi parmi les spé-
cialités DOLLINA les suites et le 
jardin « bien-être » avec leurs 
transats extravagants.

L’île du 
bien-être. 
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SPA Dollina Day tous les jours de 10h00 à 19h00.
Vivez pendant toute une journée la diversité de DOLLINA : 45 € par personne. 
Complétez votre journée de bien-être en vous offrant un délicieux menu 
dans nos restaurants.
Au fait, une journée de bien-être ne serait-elle pas le cadeau idéal !

21



22

Gelebte Sektkultur 
seit 1838

www.champagne-fresnet-juillet.com

          S e i t  1 9 5 2 : 

Tradit ion tr i f f t 
Moderne!

Champagne Fresnet-Juillet 
10, rue de Beaumont · 51380 Verzy 
Tél. 03.26.97.93.40 · Fax 03.26.97.92.55
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De la petite collation au grand 
menu, de la bonne cuisine arti-
sanale à la haute gastronomie 
- peu importe ce pour quoi on 
se décide, les hôtes de la mai-
son de cure savent apprécier 
la qualité de la bonne cuisine. 
Qu‘il s‘agisse d‘un repas d‘af -
faire ou d‘un diner aux chan-
delles, il y a tant de possibi  lités 
de profiter du restaurant 
de la maison de cure, avec  
tous ses avantages, indépen-
damment du nombre d‘hôtes. 
En tant qu‘hôte, vous pouvez 

aider à déterminer le
cadre de vos fêtes…
et c‘est le team de la
maison de cure qui
prend en charge
l‘aménagement. 

Pour les amateurs
de vie nocturne, la
maison de cure est le point de rencontre idéal avec une 
atmosphère chic… peut-être après une partie
au « casino » ?

ie

Kaiser-Allee 1 · 76530 Baden-Baden 
tél. +49 (0) 7221 9070 · fax 907150 
www.kurhaus-baden-baden.de

Baden-Baden compte parmi les plus belles villes d‘Allemagne! Au cœur de cette ville, dans la 
maison de cure riche en traditions, on trouve une fine gastronomie de haute qualité. Bordé 
de parcs coquets avec vue sur la vieille ville pittoresque, faites plaisir à votre palais, à votre 
cœur et à vos sens. Vaste monde ou petite chance - l‘ancienne capitale de l‘été européenne, en 
tant que point de rencontre international ou refuge pittoresque, est la scène sur laquelle vous 
vivrez vos rêves - sous des arbres en fleurs où lors d‘un diner aux chandelles.  



Le chef pâtissier Stéphane Ferry 
est renommé pour ses créations : 
parmi lesquelles on trouve des 
truffes et des pralines - faites 
maison et à la main bien 
sûr - ainsi que la spécialité de la 
maison Rumpel mayer, les billes 
de roulette. À coté des petits 
gâteaux secs, vous 

trouverez les gâteaux fraichement préparés : 
Couronne de Francfort, Kouglof, les gâteaux 
de coquelicot au levain, gâteau au 
crumble de beurre, cakes, cakes anglais, 

linzertorte, petits gâteaux au 
fromage, et le conseil de connaisseur, 

le gâteau au fromage. Et pour ceux 
qui souhaitent un cadeau, Rumpelmayer offre 

un présent saisonnier à Pacques, le jour de la
 fête des mères, la Saint-Valentin ou à Noël.

Où ? Au cœur de Baden-Baden, 
dans les colonnades. 
Tél. : +49 (0) 7221 907159. 
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Ceux qui aiment les bonnes pâtisseries 
vont raffoler de celles de Baden-Baden ... 
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Montags ab 18 Uhr

Das 2 für 1 Menü
28,50 €

Freitags 18 bis 22 Uhr

Badisch-
Französisches 

Buffet
inkl. Weine 35,00 €

Sonntags 11 bis 14 Uhr

Sonntagsbrunch
28,50 €
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Südfisch Handels GmbH 
Wilhelmstraße 67 
76461 Muggensturm
Fon 0 72 22 / 40 68-0
Fax 0 72 22 / 40 68-190

www.suedfisch.net www.vivera.net

“DEUTSCHE SEE”
DEM GENUSS Verpflichtet

16
71

/0
9/

D
SF

“Deutsche See” GmbH
Niederlassung Freiburg
Hanferstraße 10
79108 Freiburg
Telefon 0761 - 5 15 13-00
Telefax 0761 - 5 15 13-33
www.deutschesee.de
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Schwarzwälder Forelle

Unser Angebot:

frische Forellen

frische Forellenfilets

geräucherte Forellen

Rauchforellen 

können wir in den 

Wintermonaten 

auch mit der 

Post versenden.

Frische ist unser Zeichen –
von der Zucht 

bis zur geräucherten Forelle!

Frische ist unser Zeichen –
von der Zucht 

bis zur geräucherten Forelle!
Bertold Huber · Bad Antogast 5 · 77728 Oppenau-Maisach · Telefon:  0 78 04 / 34 93

geräucherte Forellenfilets

Aus der Region direkt auf den Tisch ...

Renchtalstraße 8 · 77728 Oppenau
Tel. 07804 614 · www.metzgerei-birk.de 

Öffnungszeiten: Do 14 – 20 Uhr, 
Fr 8 – 13 und 14 – 20 Uhr, Sa 8 – 13 Uhr
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Best of
  CONCEPTE

  PHOTOS 

  GESTALTUNG

  PRINTMEDIEN

   DIGITALMEDIEN

Freudenstadt |  Telefon 07441 8857-0 |  www.seeger-werbung.de

  Darstellung und Umsetzung moderner Versicherungskonzepte

   Maßgeschneiderte Lösungen für Industrie, Handel und Gewerbe in 

Kombination mit zeitgemäßen Risk-Management-Methoden

    Jahrzehntelange Erfahrung in der Lösung individueller Probleme 

durch stets neue oder verbesserte Versicherungsdeckungen

  Weltweite Betreuung mit landesübergreifenden Konzeptionen

Friedrich Ganz Versicherungsmakler GmbH



Z ITO
vinificatori dal 1870

 Fischer + Trezza Import GmbH
Ulmer Straße 150 · 70188 Stuttgart · Tel 0711 - 46 06 700 · Fax 0711 - 46 06 900

www.fi scher-trezza.de · info@fi scher-trezza.de
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 Geländerbau – Tor- und Zaunanlagen
 Garagentore und -antriebe – Stahlbau
 Treppenbau – Schlüsseldienst

Franz Birk Schlosserei · Eisenwaren
77728 Oppenau · Telefon: 0 78 04 / 5 90 · Fax: 0 78 04 / 36 90

Ausführung der 
Zimmerer- und 
Schindelarbeiten 
an Dach und Wand

Besuchen Sie uns im Internet: www.zimmereizimmermann.deBesuchen Sie uns im Internet: www.zimmereizimmermann.de

Ihr Partner für exclusiven INNENAUSBAU

In den Auen 77  72270 Schwarzenberg
Tel. 07447 9466-0  Fax 07447 9466-33
info@klumppinnenausbau.de  www.klumppinnenausbau.de

MICHAEL KLUMPP GmbH & Co

 HOTELZIMMER

 INNENAUSBAU

 OBJEKTAUSBAU

 PRIVATHÄUSER

Unser Name steht für Qualität: Individuelle Fertigung und Liebe zum Detail.
Komplette Innenausstattung aus einer Hand.

Unser erfahrenes Team berät Sie gern. Rufen Sie uns einfach an!



w w w. b u e r k l e . n e t

Die Kapelle „St. Anna“ auf dem Dollenberg.
Von Bürkle gebaut.

Beton ist vielseitig und verlässlich. Mit ihm lassen sich nicht nur 
Brücken und Keller bauen, sondern auch Gotteshäuser. Sicherheit für 
Leib und Seele – kein Ort könnte das besser dokumentieren als die 
Kapelle „St. Anna“ auf dem Dollenberg. 

Sicherheit für 
Leib und Seele

 Bürkle Kellerbau GmbH + Co. KG

Lochmatt | 77880 Sasbach | Industriegebiet West

Tel. +49 (0) 7841 - 68119 - 0 | Fax +49 (0) 7841 - 68119 - 38
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Klimatisierte
Räume: Wohlgefühl 
und Gesundheit
Moderne Klimageräte
sind leise, zuverlässig und
vielseitig: Untersuchungen
zeigen, dass persönliches
Wohlgefühl in gut klimati-
sierten Räumen die Kon-
zentration -  sgnut s ieL dnu
fähigkeit steigern, die Ver-
weildauer erhöhen und
den Schlaf deutlich erhol-
samer machen. 
Intelligente Gerätetechnik

- hcet nepmup  emräW eiw
- ol onhcet retrevnI dnu kin

gie mit - zneiz iffe eig renE
 klasse A spart bares Geld!

Die Raumluft kann bei Be-
darf mit Frisch tful ausge-
tauscht werden.
Die frische Luft wird durch
Staub- und Ge ruchs  filter
allergikerfreundlich ge-
reinigt: Ihr werden Haus -
staub, Pollen, Milben und
Gerüche entzogen. Zu -
sätzlich wird die Raum -
feuchte reguliert. 
Die moderne Ge räte tech -
nik er laubt in nahezu
jedem Gebäude eine äs-
thetisch saubere Installa-
tion!

Moderne Klimageräte
sind umweltfreundlich,
sauber und gesund. 
Darüber hinaus sind 
sie prädestiniert 
für die Heizübergangs-
perioden. 

Braun-Beratungs-

kompetenz

Klimagerät mit 
Fernsteuerung

a

Ständige

Ausstellung

Schau-Sonntag

Jeden 1. Sonntag

im Monat,

13-17 Uhr

Gottfried Braun  GmbH · Öchslestraße 17 · 72270 Baiersbronn 
Telefon 0 74 42 / 49 08 - 0 · Fax 0 74 42 / 49 08 - 71 · www.braun-baiersbronn.de 
Filiale: Masselstraße 17 · 72290 Loßburg 
Solarwärme · Solarstrom · Pellets · Holzheizungen · Wärmepumpen · Komplettbäder · Wellness
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Zwischen Rheinebene und Nationalpark Schwarzwald verläuft
die Ferienregion Renchtal mit den Orten Oberkirch, Lautenbach
und Oppenau. Die traumhaft gelegenen Obst- und Rebgärten,
endlosen Wälder, versteckten Seitentäler sowie die offenen 

Schwarzwaldhöhen sind ideal für Wandern, Radfahren und Gleitschirmfliegen. 

Kulinarische Genüsse locken in vielen Variationen: Die Gastronomie verwöhnt die 
Gaumen mit der Badischen Küche. Bundesweit ausgezeichnete Weine aus Oberkirch
sowie Edelbrände aus über 1.300 Brennereien gelten als Spitzenprodukte der Region.

Auf dem Qualitätswanderweg „Renchtalsteig“ erleben die Wanderer auf fünf Etappen
die einzigartige Landschaft der Nationalparkregion Schwarzwald. Wer mehr zur 
Geschichte der Edelbrände erfahren möchte, wandert auf dem Oberkircher Bren-
nersteig (14 km). Auf der zertifizierten Traumtour laden zahlreiche Brennereien und
Restaurants zur Einkehr ein. 

Sehenswürdigkeiten im Renchtal: Ruine Schauenburg und Historische Bachanlage in
Oberkirch, spätgotische Wallfahrtskirche „Mariä Krönung“ in Lautenbach, Wasser-
fälle und Klosterruine Allerheiligen sowie Buchkopfturm in Oppenau

Erdbeerfest: Ende Mai Mittsommer auf dem Renchtalsteig: Ende Juni Oppenauer
Stadtfest: Letztes August-Wochenende Oberkircher Weinfest: Erstes September-
Wochenende Kulinarische Weinwanderung: Letzter Sonntag im September

Weitere Informationen erhalten Sie bei: 
Renchtal Tourismus GmbH
Bahnhofstraße 16 · 77704 Oberkirch
Tel. 07802 82600
www.renchtal-tourismus.de
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Gengenbach: einfach schön!
Eines der schönsten „Städtle“ 
Deutschlands – so die Reiseführer. 
Wer die Altstadt Gengenbachs 
betritt, glaubt sich schlag artig in ein 
Freilichtmuseum oder eine Filmkulisse 
versetzt: Makellos restaurierte Fach-
werkhäuser so weit das Auge reicht, 
perfekt inszeniertes Kleinstadtleben, 
mediterrane Straßenszenen im histo-
rischen Stadtbild, weltstädtisches 
Flair, der Marktplatz eine Bühne reger 
Geschäftstätigkeit. Im harmonischen 
Miteinander Türme, Tore, Winkel und 
Gassen.

Kultur und Lebensfreude auf höchs-
tem Niveau auch beim Gengenbacher 
Wein und der Gastronomie. Die 
Qualität – ein reich kulturelles 
Leben. Die Gengenbacher pflegen die 
Tradition und feiern gerne und oft. Im 
Mittelpunkt dann der Markplatz und 
das Rathaus das sich im Winter als 
weltgrößtes Adventskalenderhaus ver-
wandelt. Jeden Abend um 18:00 Uhr 
während der Vorweihnachtszeit wird 
feierlich eines der 24 Fenster der 
Vorderfront des Rathauses geöffnet 
und ein farbenfrohes Bild tritt zum 
Vorschein. Die warm hinterleuchte-
ten Fenster fügen sich so Abend für 

Abend zu einem magischen Kunstwerk 
zusammen, welches einzigartig ist. 
Jahr für Jahr steht der romantische 
Adventsmarkt mit seinem einzigartigen 
Adventskalender ganz im Zeichen 
der Kunst. International renom-
mierte Künstler wie Otmar Alt, Marc 
Chagall oder derzeit Andy Warhol 
haben bereits den Gengenbacher 
Adventskalender gestaltet und Ihre 
Kunstwerke verwandelten sich so zu 
einem einmaligen Wintermärchen. 
Das Spektrum der „Festspiel- und 
Kulturstadt“ ist vielfältig. Allein in 
der Innenstadt präsentieren sich vier 
Museen. Gengenbach steht dieses 
Jahr ganz im Zeichen der Kunst, denn 
dank der Kooperation mit dem Frieder 
Burda Museum in Baden-Baden wer-
den hochkarätige Ausstellungen aus 
dessen Sammlung im Haus Löwenberg 
präsentiert.

Lebensart und Sinngenuss gibt es 
auch à la carte: erlesener Gengen-
bacher Wein, herzhaftes Vesper, 
typisch badische Küche oder 
Gourmet-Spezialitäten. Und auch das 
breit gefächerte Unterkunftsangebot 
von der Ferienwohnung bis zum 
Sterne-Hotel lässt dem Besucher keine 
Wünsche offen.
Während sich im Herzen der Stadt 
quirliges Leben mit Beschaulichkeit 
abwechselt, erwartet einen in den 
Seitentälern der echte Schwarzwald. 

Schwarzwaldhöfe wie im Bilderbuch 
und einzigartige Natur. Weite Täler, 
sanfte Hügel, hohe Berge, Flüsse und 
Bächlein. 
Gengenbach: aktiv sein, durchatmen 
und entspannen.

Eine der schönsten Altstädte Deutschlands, 
nur 45 Minuten von der Renchtalhütte entfernt.

Überall atmet Geschichte und trifft auf aufgeschlossene Gegenwart.
Entdecken Sie das vielfältige Spektrum der „Festspiel- und Kulturstadt“.

GENGENBACH – Erlebni swel t  zwischen Reben und Schwarzwald
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Öffnungszeiten:

Mo - Fr von 9 - 18 Uhr
         Sa von 9 - 13 Uhr

Schindele GmbH

SCHAUTAG
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L‘hôtel Relais & Châteaux de Dollenberg est le point de 
départ de huit superbes randonnées menant au refuge de 
« Renchtalhütte », depuis lequel vous jouirez d‘une vue 
splendide sur cet hôtel de renommée internationale. Notre 
service de navettes amène nos hôtes qui ne désirent pas 
faire le retour à pied jusqu‘au point de départ, confortable-
ment assis dans le bus Dollenberg après une pause dans 
notre chaleureux refuge.

Nos conseils randonnée

Signalisation du chemin dans la Renchtal :

 Renchtalsteig 

 Wiesensteig 

 Westweg

 Örtliche Wege (losange jaune) 

 Regionale Wege (losange bleu)
 Chemins d’accès au Westweg 

 Schwarzwaldsteig



42

1. Fantastique randonnée
avec panorama 

2. Vue magnifique

Petit conseil  

1. Fantastique randonnée 
avec panorama 
6,3 km, ascension de 140 m / descente de 360 m 

Arrêt Alexanderschanze - prenez à gauche, le long
de l‘hôtel - lieu « Alexanderschanze » - puis à 
droite, descendez en suivant le marquage   
(Renchtalsteig) - « Schwarzer Stockweg » - 
« Oberer Leitweg » - « Trogloch » - « Schöngrund » - 
descendez à gauche - « Mittlerer Brandweg » - 
« Renchtalhütte »

2. Vue magnifique
8 km, ascension de 100 m / descente de 320 m

Arrêt Alexanderschanze - prenez à gauche, le long  
de l‘hôtel - lieu « Alexanderschanze » - puis à 
droite, suivez le marquage  (Westweg) jusqu‘au
lieu « Zuflucht » le long de l‘hôtel Zuflucht - descen-
dez en suivant le marquage   (Renchtal steig) - 
« Rossbühl » - « Kohlgrube » - « Renchtalhütte »

Une superbe randonnée le long de chemins sauva-
ges avec une vue splendide sur la Vallée de Maisach 
et sur Oppenau jusqu‘à la lointaine Plaine du Rhin.

 Rendez-vous au point 
 de départ de Dollenberg de 

randonnée Alexanderschanze
à bord du car « Über‘n Buckel » (par

dessus la vallée). Depuis l‘arrêt 
Alexanderschanze, deux magnifiques chemins vous 
mèneront jusqu‘au Renchtalhütte. 

Le car « Über‘n Buckel* » circule les samedis, 
les dimanches et jours fériés entre Freu  -
denstadt et Bad Griesbach. Montez dans le bus 
à votre arrêt (depuis Bad Griesbach, bus/train 
de correspondance vers Oberkirch).
Départs depuis la gare centrale des bus de 
Freudenstadt (ZOB) : 
09h10 et 16h15 

Départs depuis la gare de Bad Griesbach : 
09h51 et 17h06 
* circule uniquement pendant les horaires d‘été, 

du 1er mai jusqu‘au 1er novembre. 
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Départ de Renchtalhütte: 

Départ de Renchtalhütte: Départ de Renchtalhütte: 

Départ de Renchtalhütte: 
3,3 km, ascension de 40 m / descente de 330 m

En quittant le Renchtalhütte, descendez la route
asphaltée à votre gauche jusqu‘au virage - Lieu 
« Rohrenbachblick » et suivez  le losange
jaune - « Nockenhofweg » - « Habererhütte » - 
« Kirchberg » - descendez la pente raide jusqu‘au 
« Panoramaweg » - prenez à droite jusqu‘à la 
prochaine bifurcation, puis descendez à gauche -
traversez la route - « Kimmigseppenhof » - prenez  
à droite - Gare de Bad Griesbach.

Départ de Renchtalhütte:
7,5 km, ascension de 200 m / descente de 570 m

En quittant le Renchtalhütte, descendez la route
asphaltée à votre gauche jusqu‘au lieu « Martins-
hof », prenez à droite vers « Breitenberg » - prenez
à gauche, suivez  le losange bleu, longez 
l‘enclos jusqu‘au lieu « Holzbühlweg » -

 losange jaune - « Holzhau » - « Holders kopf » -
« Bästenbachblick » - « Hinter-Bäschtebach » - 
 « Tanz » - « Beim Urbanskreuz » - « Wendelins-
berg » - « Wieseneck » - Gare de Bad Peterstal.

Très belle alternative :
Une fois sur le lieu « Bästenbachblick », vous pou-
vez vous rendre au chemin « Schwarzwaldsteig »  
que vous pouvez parcourir au choix soit par 
« Bästen bach », soit par « Braunberg » jusqu‘à la 
gare de Bad Peterstal.

Départ de Renchtalhütte:
8,4 km, ascension de 181 m / descente de 664 m 

En quittant le Renchtalhütte, descendez la route
asphaltée à votre gauche jusqu‘au lieu « Martins-
hof », prenez à droite vers « Breitenberg » - prenez
à gauche, suivez  le losange bleu, longez 
l‘enclos jusqu‘au lieu « Holzbühlweg » -

 losange jaune - « Holz hau » - « Kalter
Brunnen » - « Wassereck » - « Webers kreuz » - 
« Jägersbirk » - « Rittersbächle » - « Ottersberg » - 
 « Stadtpark » - jusqu‘à la gare de Oppenau.
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Randonnée 1 « Sentier Violet » Randonnée 1, variante Randonnée 1 « Sentier Violet »
Départ de Dollenberg: 
8,5 km, ascension de 452 m / descente de 359 m

Prenez la route asphaltée à votre droite jusqu‘à la
première maison. Au virage, prenez le chemin entre 
la maison et les garages (chemin privé) - Prenez le 
Wiesenweg à gauche et une fois dans la forêt, des-
cendez vers la gauche. Vous vous trouvez alors sur 
un chemin marqué du  losange jaune. Le che-
min mène le long de la barrière vers l‘intérieur de la 
vallée jusqu‘au lieu « Dissenhofweg ». Descendez 
ensuite à gauche en direction de Herbstwasen -
Fischfelsenhütte. Une fois à Herbstwasen, après la 
maison, descendez la route asphaltée à gauche le long 
du chemin, prenez alors à droite après avoir longé 
l‘auberge pour ensuite suivre le  Wiesensteig. 
Poursuivez le Uferweg jusqu‘au lieu « Fischfelsen-
hütte ». Montez le chemin à droite une fois le refuge 
passé, suivez le chemin  Wiesensteig jusqu‘au 
lieu « Mittlerer Brandweg », descendez ensuite  
vers la gauche la vallée pendant 200 m, puis montez 
à droite, Mittlerer Brandweg - Renchtalhütte. 

Randonnée 1, variante 
Départ de Dollenberg: 
8,3 km, ascension de 452 m / descente de 338 m 

Prenez la route asphaltée à votre droite jusqu‘à la
première maison. Au virage, prenez le chemin entre 
la maison et les garages (chemin privé) - Prenez le 
Wiesenweg à gauche et une fois dans la forêt, des-
cendez vers la gauche. Vous vous trouvez alors sur 
un chemin marqué du  losange jaune. Le che-
min mène le long de la barrière vers l‘intérieur de 
la vallée jusqu‘au « Dissenhofweg ». Descendez 
à gauche et suivez le  losange jaune jusqu‘au 
lieu « Weiherplatz ». Poursuivez  jusqu‘au lieu 
« Fischfelsenhütte ». Longez le refuge, montez le 
chemin à droite et suivez  le Wiesensteig jus-
qu‘au lieu « Mittlerer Brandweg », descendez 
ensuite à gauche pendant 200 m, ensuite montez 
à droite, Mittlerer Brandweg - Renchtalhütte. 
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Randonnée 2 « Sentier Orange » Randonnée 3 « Sentier Jaune » Randonnée 3 « Sentier Jaune » 
Départ de Dollenberg: 
5,1 km, ascension de 336 m / descente de 222 m

En quittant l‘hôtel, descendez la route asphaltée 
à droite, laissez la plaine de jeu à votre droite, jus-
qu‘à la première bifurcation, prenez alors à droite 
et vous arriverez au lieu « Unterer Dollenberg »
(si le temps est sec, le chemin Wiesenweg près de la 
plaine de jeu est également praticable). Descendez 
jusqu‘au premier croisement, en direction de 
« Britschloch » en suivant  le losange jaune. 
Poursuivez à droite jusqu‘à ce que vous débouchiez 
en bas au croisement sur le marquage pour  le 
Wiesensteig. À cet instant, le chemin mène à droite 
vers l‘intérieur de la Vallée, le long de l‘auberge 
Herbstwasen, descendez ensuite à gauche la route 
asphaltée jusqu‘au lieu « Herbstwasen ». Ensuite
descendez à gauche  jusqu‘à la rue Brandstraße 
qui mène au Renchtalhütte en tournant serré à 
droite. 

Randonnée 2 « Sentier Orange »
Départ de Dollenberg:  
7,8 km, ascension de 436 m / descente de 319 m

En quittant l‘hôtel, descendez la route asphaltée 
à droite, laissez la plaine de jeu à votre droite, jus-
qu‘à la première bifurcation, prenez alors à droite 
et vous arriverez au lieu « Unterer Dollenberg »
(si le temps est sec, le chemin Wiesenweg près de la 
plaine de jeu est également praticable). Descendez 
jusqu‘au premier croisement, en direction de 
« Britschloch » en suivant  le losange jaune. 
Poursuivez à droite jusqu‘à ce que vous débouchiez 
en bas au croisement sur le marquage pour  le 
Wiesensteig. À cet instant, le chemin mène à droite 
vers l‘intérieur de la vallée, le long de l‘auberge 
Herbstwasen, puis de l‘Uferweg jusqu‘au lieu 
« Fischfelsenhütte ». Montez le chemin à droite 
une fois le Refuge passé, suivez  le chemin 
Wiesensteig jusqu‘au lieu « Mittlerer Brandweg », 
descendez ensuite vers la gauche la vallée pendant 
200 m, puis montez à droite, Mittlerer Brandweg -
Renchtalhütte. 
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Randonnée 4 « Sentier Gris » Randonnée 5 « Sentier Marron »  Randonnée 4 « Sentier Gris »
Départ de Dollenberg:  
3,8 km, ascension de 273 m / descente de 154 m

En quittant l‘hôtel, descendez la route asphaltée 
à droite, vous laissez la plaine de jeu à votre droite, 
jusqu‘à la première bifurcation, prenez alors à dro-
ite et vous arriverez au lieu « Unterer Dollenberg »  
(si le temps est sec, le chemin Wiesenweg près de la 
plaine de jeu est également praticable). Descendez
jusqu‘au premier croisement, en direction de 
« Britschloch » en suivant  le losange jaune. 
Poursuivez à droite jusqu‘à ce que vous débouchiez 
en bas au croisement sur le marquage pour  le 
Wiesensteig. À cet instant, le chemin mène à droite 
vers l‘intérieur de la vallée, le long du garage jus-
qu‘au pont. Traversez le pont,  puis prenez à 
gauche, suivez la route pendant 100 m jusqu‘au lieu 
« Rohrenbach », suivez la direction « Nockenhof-
weg » - au refuge « Habererhütte » montez à droite,
continuez  jusqu‘à la ferme en haut que vous
laisserez à votre gauche. Après la ferme, montez 
à gauche , puis bifurquez à droite. 
Prenez à droite au prochain croisement (qui n‘est  
pas signalé), montez à gauche sur la route 
asphaltée, puis à droite jusqu‘au Renchtalhütte.

Randonnée 5 « Sentier Marron »  
Départ de Dollenberg:  
4,2 km, ascension de 347 m / descente de 233 m

En quittant l‘hôtel, descendez la route asphaltée 
à droite, laissez la plaine de jeu à votre droite, 
jusqu‘à la première bifurcation, prenez alors à dro-
ite et vous arriverez au lieu « Unterer Dollenberg » 
(si le temps est sec, le chemin Wiesenweg près de la 
plaine de jeu est également praticable). Descendez 
jusqu‘à la première bifurcation, en direction de 
« Britschloch » en suivant  le losange jaune. 
Descendez à gauche le long de la station de pompa-
 ge - continuez à monter  jusqu‘à la fontaine
d‘eau minéral de Griesbach. Descendez à droite, tra-
versez le pont, tournez à droite après 10 m jusqu‘au 
lieu « Magdalenenfelsen ». Montez à gauche et 
continuez en direction  de « Bad Griesbach 
Adlerbad ». Continuez ensuite à monter á droite, 
en direction  de « Kirchberg » (chemin en pente 
raide) - « Habererhütte ». Après Habererhütte, 
prenez le chemin à droite jusqu‘à la route asphaltée
- tout droit jusqu‘au Renchtalhütte. 
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Randonnée 6 « Sentier Rouge » Randonné 7 « Sentier Vert » Randonnée 6 « Sentier Rouge » 
Départ de Dollenberg: 
18 km, ascension de 652 m / descente de 539 m

En quittant l‘hôtel, prenez le chemin à gauche en pas-
sant par le parking jusqu‘au lieu « Dollenberg ». Mon-
tez ensuite vers la gauche en suivant  le losange
jaune, traversez la route et, après environ 20 m, mon-
tez jusqu‘au parking « Renchtalblick ». Descendez 
la route nationale, et au prochain virage, prenez le 
Waldweg. Une fois au lieu « Müselgrund », prenez le 
chemin Brünnelweg à droite jusqu‘à la première bifur -
cation, quittez cette  dernière et continuez à monter
sur le chemin « Änderlishüttenweg ». Au croisement, 
prenez à gauche et descendez légèrement, puis montez 
à droite dans le prochain chemin. Vous rejoignez alors
à nouveau  le losange jaune, tournez à droite le long
de l‘éolienne, traversez la route jusqu‘au lieu « Neuer 
Höhenweg ». Suivez à gauche le chemin Westweg   
(Schanzenweg), direction « Wolfursprung ». Du lieu 
« Wolfursprung », prenez à droite  (losange bleu). 
Au lieu « Moos », sur le chemin « Grenzweg », prenez
à gauche et suivez le sentier  « Heimatpfad », 
tra  versez la route route nationale, puis prenez à droite 
jusqu‘au lieu « Kniebis Stadien ». Poursuivez  à 
gauche jusqu‘au lieu « Rankweg », puis prenez à gau-
che en direction « Ellbachseeblick » (laissez la meule à 
votre droite). Au lieu « Ellbachseeblick », prenez 
à gau  che et continuez en direction  de « Alexander-
schanze », sur le chemin Guterbrunnenweg, prenez à 
droite, et puisà gauche à la prochaine bifurcation. 
Au croisement quittez le Seehaldeweg  (losange bleu) 
à droite (attention, aucun marquage pendant 1,2 km). 
Prenez  à gauche à la prochaine bifurcation. 
Traversez le parking « Zimmerholz B 500 » et descen-
dez légèrement tout droit. Au lieu « Am Badberg », 
prenez à droite le chemin Westweg  en direction de 
« Zuflucht » jusqu‘au lieu « Härtle ». Continuez à des-
cendre à gauche  jusqu‘à « Schöngrund », prenez 
à gauche, puis montez le chemin Pionierweg à droite 
(attention, aucun marquage pendant 2 km) jusqu‘au 
lieu « Kohlgrube ».Vous rejoindrez alors le
Renchtalsteig . Suivez-le jusqu‘au Renchtalhütte.

Randonné 7 « Sentier Vert » 
Départ de Dollenberg: 
16,5 km, ascension de 660 m / descente de 580 m

En quittant l‘hôtel, prenez à gauche en passant par le
parking jusqu‘au lieu « Dollenberg » en direction de 
Teufelskanzel, longez la distillerie et suivez  le lo-
sange jaune. Avant la route, montez à gauche, traver-
sez la route et montez le chemin Kirchsteinbruchweg. 
Poursuivez  jusqu‘au lieu « Teufelskanzelweg ». 
Vous y croiserez le sentier Renchtalsteig , montez 
à droite en passant par le Teufelskanzel jusqu‘au lieu 
« Teufelskanzel », puis prenez à gauche en direction 
de Blitzhütte, montez à gauche jusqu‘au lieu  
« Schnepf enmoos ». Parcourez le chemin Westweg 

 en direction de « Alexanderschanze » en 
longeant le refuge « Hildahütte », prenez directement à 
droite après 200 m, puis encore à droite à « Graseck ».  
Au lieu « Neuer Höhenweg », traversez la route  
et suivez le  losange jaune jusqu‘au lieu  
« Oberer Leitweg ». Vous rejoindrez à nouveau le 
sentier Renchtalsteig , continuez alors le long 
de la Renchquelle jusqu‘au lieu « Schöngrund ». 
Descendez à gauche,  continuez jusqu‘au lieu 
« Mittlerer Brandweg », descendez la vallée à 
gauche pendant 200 m, puis prenez à droite le 
chemin Mittlerer Brandweg – Renchtalhütte.




